LES ENTREES / STARTERS

TOMATEMOZZARELLAY  10mato mozzarellar. o s L R 9,00
AVOCAT VINAIGRETTE /avocado with VINEGAr SAUVE..............cooovovrvveooieeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo 9,00
ASSIETTE DE CHARCUTERIE / ass0rted COOKEA POPK ML .....iooimmrionssstissiesississiosbsboseimssssssasssommooss i aniooese bt sssesssosestomsons 9,00
6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE /01151 ciic.cvs.- i icissinisisissnisinsssiiossismsssossrisesas otiosas st s X6:9,00/x12:16,00
SOUPE GRATINEE A I’OIGNON / gratinated 0nion SOUP. ...........eeoeoeoeseesseesseoeeseeseos s 9,90
CUISSES DE GRENOUILLES /6ogn lets oo et oot s e meich st 16,90

LES PLATS / MAIN DISHES

Origine des viandes: Allemagne / France / Irlande / Hollande (pour la traabilité de chaque viande, se renseigner auprés du personnel)

ENTRECOTE SAUCE ROQUEFORT OU POIVRE VERT / entrecite with a pepper or roquefort sauce..... 26,00
PAVE DE RUMSTEAK SAUCE ROQUEFORT OU POIVRE VERT / rumsteak with a pepper or roquefort sauce...............
SUPREME DE POULET A LA CREME ET CHAMPIGNONS / chicken fillet with cream and mushrooms..............
MAGRET DE CANARD SAUCE AU POIVRE / duck magret with a pepper Sauce...................ooeeeveeooeooeoreeeeeeeeeeeeee
LASAGNES A LA BOLOGNAISE OU CHEVRE EPINARDS.........oo
BOEUF BOURGUIGNON, POMMES VAPEUR / beef bourguignon, steamed potatoes......................oooooocoeseevcece..
CHEESE BURGER ot/ ORCHICKEN BURGER ...l S i oo
TAGLIATELLEGARBOINISRA. ... i o i b i
TAGLIATELLE AU POULET SAUCE ROQUEFORT / tagliatelle with chicken and roquefort sauce......................
TAGLIATELLE AU SAUMON / tagliatelle With SAIMON........................oooooooooooeeoeoooeoeeoeeeeeeeeoeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
FONDUE SAVOY ARDE | cheese fonudue: it i ioss oo e s s
RACLETTE AU FROMAGE / CHEESE FACIEHLE. ...........ooooooeeeeeeoeeeeeeee e seneeess oo eeesee

STHEAKD ESTEI @ NFSitinasicalcMes s o e i e S il U e i o 18,90
PAVE DE SAUMON SAUCE A 'ANETH / slab of salmon with an aneth sauce. ... 18,90
GAMBAS A LA PROVENCALE / prawns in @ provenCal Style.....................cuceucoeeimmmrevereecesssesenesesesesssss oo eesessssssssssseessssssses 23,00
FILET DE COLIN SAUCE A ANETH / hake fillet with an aneth SAuce............oooooooeooeoooeoeooeoeoeoeooeeoeoe oo 14,90
FILET DE BAR SAUCE A I'ANETH / sea bass fillet With an aneth SQUCe...........ooooooeoooeoeooeoooeoooeoo 16,90
MOULES FRITES (marinieres, a la provencale ou a la créme).............c.ccccccccovoemoeceoioccccicccccccee 16,90

mussels with french fries (in white wine or in a provencal style or with cream)

LES DESSERTS / DESSERTS LES GLACES / ICE CREAM

ASSIETTE DE FROMAGE / cheese plate ................ 9,00 GLACE OU SORBET (3 boules) (3 scoops) 7,90
A sorbet : cassis, citron, fraise
PATISSERIE DU JOUR /today’s pastry ................. 7,90 blackcurrant, lime, strawberry
glace : vanille, chocolat, caramel, café, menthe chocolat
MOUSSE AU CHOCOLAT / chocolate mousse 6,90 vanilla, chocolate, caramel, coffee, mint chocolate
CREME BRULEE /burned cream ... 7,90 IDEE “PETIT CLUNY” (3 boules) (3 scoops)........... 8,90

glace vanille (2 boules), chocolat (1 boule), sauce caramel, creme fouettée
vanilla (2 scoops) and chocolate (1 scoop), caramel sauce, whipped cream

PROFITEROLES, GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT 9,90

puff pastry, vanilla ice cream, chocolate sauce DELICE MENTHE _(3 boules) (3 SC‘?OPS) """" R 8,90
glace menthe chocolat , sirop de menthe, creme fouettée
TARTE TAT'N’ BOULE DE GLACE ... 9,90 mint chocolate ice cream, mint syrup, whipped cream
tatin tart with ice cream CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS ... 8,90
{ fé hocolat, creme fouettée
MOELLEUX AU CHOCOLAT /chocolate cake 8,90 offee or chocolate ce cream, whipped cream
TIRAMISU MAISON / home made tiramisu............ 9,90 DAME BLANCHE (3 boules) (3 ScOOPS)......cc..nvvven... 8,90

glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée

CAFE GOURMAND = i s 11,00 vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream




LES BIERES / BEERS

PRESSION 25cl  50cl
Leffe /Hoegaarden 6,00 11,00
Stella 5,30 9,50
Tripel Karmeliet 6,30 11,00
Panaché 5,30 9,50
Monaco 5,80 10,00
Picon biére 6,30 11,00
Biére du jour 5,30 9,50
BOUTEILLES
1664 Kronenbourg 33cl 8,00
Heineken 33cl / Carlsberg 33cl 8,00
Pelforth 33cl / Desperados 33cl 8,00
Biere sans alcool 25cl 6,00
Cidre Brut 25cl 6,00

Vittel 25cl: 3,90 / 50cl: 5,90

Badoit 33cl: 5,90 / 50cl: 6,00
Perrier 33cl 5,90

Coca-Cola / Coca Light / Coca Zéro 33cl 5,90
Fanta 25cl / Sprite 25cl / Fuzetea 25cl 5,50

Tropico 25cl 5,50
Minute Maid 25cl 5,50
orange, pomme, ananas, mulitifruits, tomate

Schweppes 25cl / Orangina 25cl 5,50
Limonade 25cl 5,50
Diabolo 25cl 6,00
Red Bull 33cl 5,90
Jus Pressé (orange, citron) 25cl 7,00
Café ou Thé Glacé 25cl 6,50
Milk Shake (vanille, fraise, chocolat) 5,90
Verre de Lait Froid 25cl 4,50
Supplément Sirop 0,50

DIGESTIFS

‘ Cognac Rémy Martin 4cl 10,00
ba Calvados / Armagnac 4cl 10,00
_ £ J Vieille Prune / Poire 4cl 10,00

Cointreau / Grand Marnier 4cl 10,00

Get 27 / Bailey’s / Rhum 4cl 10,00
Vodka / Tequila / Gin 4 cl 10,00

Irish Coffee (4cl + café) 12,00

( r
LES VINS / WINES SN
verre  pichet  pichet  bouteille

BLANCS 14¢l="25¢l" ~50cl-=75¢]
Chardonnay (IGP) 6,20 9,50 19,00 28,00
Petit Chablis aop) 7,80 12,80 25,60 37,00
Riesling x0C) 7,80 12,80 25,60 37,00
Appellation d’Alsace controlée
Sauvignon (vin de France) 5,50 9,50 19,00
Sauvignon (Gp) 28,00
Sancerre 40,00
Appellation Sancerre controlée
ROSES
Syrah Rosé (vin de France) 5,50 9,50 19,00
Cotes de Provence (A0P) 28,00
ROUGES
Beaujolais (o) 5,50 9,50 19,00 28,00
Cotes Du Rhéne (aoc) 5,50 9,50 19,00 28,00
Merlot (cpr ) 5,50 9,50 19,00 28,00
Bordeaux (Aop) 6,50 9,70 19,00

- Merlot (vin de France) 5,50 9,50 19,00
Bordeaux (A0¢) 28,00
Brouilly (aop) 36,90

CHAMPAGNES 75cl
Champagne (sélection maison) 70,00

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

Express / Décaféiné 2,90
Café allongé 3,10
Café creme 5,70
Chocolat 5,70

Double Express / Café américain
Cappuccino

Café ou Chocolat Viennois
Verre de Lait chaud 20cl

Thé / Infusion

Grog Au Rhum (4cl + eau)

Vin Chaud 20cl

- Tartine Beurrée + Confiture

- Croissant au Beurre




LES SALADES GOURMANDES

LES CROQUES

SALADE SAINT GERMAIN 14,90
% lardons, ceuf poché, crolitons, parmesan
bacon bits, poached egg, croutons,
parmigiano

SALADE DE CHEVRE CHAUD .................... 14,90

cheévre sur toast, herbes de provence, noix
goat’s cheese on toast, herbs, walnuts

SALADE OCEANE. ...ttt 16,90
saumon fumé, crevettes, thon,

pommes de terre tiedes, creme ciboulette

smoked salmon, shrimps, tuna, potatoes, chive cream

SALADE ROYALE PETIT CLUNY ... 18,90
assortiment de fromages, lardons, jambon cru,

oeuf poché, pommes de terre, noix, crodtons

varied sorts of cheese, bacon bits, raw ham,

poached egg, potatoes, walnuts, croutons

SALADE BERGERE .......occcoooooooorieeverirei, 14,90
assortiment de fromages, jambon cru,

pommes de terre, noix

varied sorts of cheese, raw ham, potatoes, walnuts

SALADE VEGETARIENNE ... 14,90

poivrons, artichauts, carottes rapées, pruneaux
sweetpeppers, artichokes, grated carrots, prunes

ham, cheese

LE POULET (poulet, crudités)............ccccuvveumneeerecrinnee. 10,50

chicken, raw vegetables

LE MEDITERRANEEN (thon, crudités)............... 8,50

tuna, raw vegetables

LE FROMAGER (emmental, beurre)........................ 8,50

cheese, butter

13,90
(jambon, tomate, ceuf, salade) / ham, tomato, egg, salad,
served with green and french fries salad

LE NORDIQUE, FRITES ET SALADE VERTE 15,90

(saumon, tzatziki, tomate) / salmon, tzatziki, tomato,
served with green and french fries salad

CHICKEN, FRITES ET SALADE VERTE........... 13,90
(poulet, ceuf, tomate, mayonnaise)

chicken, egg, tomato, mayonnaise,

served with green and french fries salad

MONSIEUR, SALADE VERTE...........................

(jambon, emmental) / ham, cheese, green salad

MADAME, SALADE VERTE.............................. 14,90
(jambon, emmental, ceuf) / ham, cheese, egg, green salad
POULET, SALTADEVERTE ... oo o 14,90
(poulet, emmental, ceuf) / chicken, cheese, egg, green salad
ITALIEN, SALADE VERTE ... 14,90
(mozzarella, tomate, emmental) / mozzarela, tomato, cheese
NORDIQUE, SALADE VERTE .................... 18,90

(saumon, tomate, emmental) /
salmon, tomato, cheese, green salad

A LES OMELETTES

N

NATURE, SALADE VERTE plain with green salad 10,90
AUX HERBES OU AU FROMAGE, saiape verte 12,90

with herbs or with cheese, green salad

AUX CHAMPIGNONS, SALADE VERTE ......... 12,90

with mushrooms and green salad

AU JAMBON, SALADE VERTE ... 12,90
with ham and green salad
MIXTE, SALADE VERTE ... 14,90

(fromage, lardons, champignons)
cheese, bacon bits, mushrooms and green salad

e FORMULE "**

Entrée + Plat a 19.90 €
PLAT + DESSERT a 19,90€
k¥kE*Plat Seul a 15.90 €
Boisson NON comprise

* Soupe a l'oignon
* Tomate mozzarella

* Filet de Poulet
* Filet Mignon de porc

* Tarte du jour
* Mousse au chocolat




~ e C AS (/_,y,," 7>
OCKTA]LS . grASSERIE -GLACE

19, bd st Michel - 32-34, rue de La Harpe 75005 Paris - Tél. : 01 43 29 98 51
Ouvert 7/7 jours / Open every day

[ prix nets en euros / les chéques ne sont pas acceptés / net prices in euros ]

e P

LES APERITIES

wt
Ricard, Pastis 2cl 4,90
Kir vin blanc 14cl 6,20
* = Kirroyal 13 cl 12,00
Martini rouge/ blanc, Porto, Campari 5cl 5,50
Americano maison 7,00

LES COCKTAI I_S é. 9,90 € (Contenance en alcool : 4cl )

Coupe de champagne 12 cl

J & B, J. Walker Red Label 4cl

J. Walker Black Label / Chivas 4cl
Jack Daniel’s 4cl

Supplément soda

Tequila sunrise tequila, jus d’orange, grenadine

Apérol Spritz apérol, prosecco, limonade
Aphrodisiaque cointreau, gin, jus de citron, limonade
42eme rue whisky, triple sec, martini dry

B|00dy Mary vodka, jus de tomate et de citron, worcestershire
Margarita tequila, triple sec, citron, sucre de canne

Mojito rhum, citron vert, menthe, sucre de canne, limonade

Caipirinha cachaca, citron vert

Cuba libre rhum blanc, citron vert, coca

Pina colada rhum blanc, coco, jus d’ananas
Blue Iagoon vodka, curacao bleu, citron, limonade
Perceval malibu, jus d’abricot, fraise

Cosmopolitain vodka, triple sec, citron, jus de cranberry

Sex on the beach vodka, jus d’ananas, cranberry, liqueur de mare

COCKTAILS SANS ALCOOL 8,90 €

Pussy cat jus d’orange,d’ananas,de pamplemousse, grenadine
Cendrillon jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas

Bora bora jus d’ananas, de passion, grenadine

Les Planches / slate boards

Assiette de frites french fries 5,00 €

Apple mojito citron vert,menthe, sucre de canne, jus de pomme
Le Saint Germain ananas, abricot, orange, sirop de grenadine
Pink coco, jus d'ananas, cranberry

Bananarama jus de banane, jus d'abricot, lait de coco

Planche de Charcuterie charcuterie board 17,00 €
Planche de Fromage cheese board 17,00 €
Planche Mixte (charcuterie et fromage) charcuterie and cheese board 19,00 € ‘\{j




